Casto kladené otdzky — soucdst ndvodu k pouZiti

V &em je toto litinové nadobi od Skeppshult lepsi neZ ostatni? Drtivé vétsina nadobi které b&zné vidite v obchodech, pochdzi z Asie (i kdy? je ¢asto klamavé oznaéené jinou zemi
pavodu, napt. jako némecké, francouzké, apod.). Avsak nadobi $védské firmy Skeppshult, je opravdu vyrobeno ve Svédsku, z pravé svédské litiny - MADE IN SWEDEN. Jednd se

o rukodélné vyrobky podle tradi¢nich metod (od r. 1906), z nejlepsich surovin a technologickych postupd, které jsou vyrobeny z pfisné kontrolovanych surovin, bez chemickych nebo
jedovatych pfisad. Jsou to ekologické a pfirodni produkty, zdravotné absolutné nezavadné, zcela nesrovnatelné s napf. riznymi asijskymi produkty ¢i napodobeninami (které mohou
napf. i obsahovat ve zvySené mire toxické, tézké kovy Ci jiné nebezpecné latky). Fi. Skeppshult je jedina ve Skandinavii, ktera vyrabi litinové naddobi z pravé svédské litiny, jejiz
zékladni surovinou je severska Zeleznd ruda (na rozdil od ostatnich, v drtivé vétsiné ¢inskych vyrobk(, kde je vétsinou zékladni surovina Zelezny Srot-odpad). Pozn.: SKEPPSHULT je
snad jedina evropskd firma, kterd nadobi z Asie nedové?i, ale naopak ho tam vyvazi (Japonsko, Cina, J. Korea).

V ¢em je toto litinové nadobi odlisné od ostatniho? Je jako material pouZita skutecné jenom litina? 1) Vétsina béZného nadobi je hladka, pékna na pohled a prevazné konstantni.
To je zplsobeno ve vétsiné poufZiti slitin, chemikalii, umélych vrstev, apod. Naproti tomu nadobi z pfirodni litiny je zcela jiné, nema Zadnou umélou vrstvu a proto jako jediné snese
i vy$si aZ vysoké teploty - nedochazi zde k odparovani nebezpeénych latek. Nejednd se tedy o nadobi ve smyslu béZzného komeréniho naddobi, ale jedna se pfedevsim o slévarenské
vyrobky. Pro lepsi pfedstavu lze toto litinové nddobi pfirovnat k "litinovému platu z kamen". Nejde o vzhled, ale naopak o funkénost a zdravotni nezdvadnost. Pfipadné optické,
estetické a vizualni nedokonalosti téchto vyrobkd, strukturdlni nerovnosti ¢i estetické "nedokonalosti" povrchu, jsou u téchto vyrobku zcela normalni, jedna se o odlitek surové litiny
- bez dalSich tprav a dodatecné umélé vrstvy a povrchu, o rukodélny slévarensky vyrobek. Taktéz povrch litiny stale "pracuje" (¢im vice a déle je pfirodni litina pouzivana, tim lepsi
ma vlastnosti), nejednad se o tzv. "Cisté a hezké umélé nadobi". Ale zato se toto nadobi Skeppshult - z pravé a pfirodni Svédské litiny, odméni nesrovnatelnymi vlastnostmi. 2) Ano
samoziejmé, je to uvedeno jiZ na Uvodni strance a i u kazdého produktu. Je to pouze Cista a kvalitni Svédska litina (nejedna se ani o néjaké slitiny napf. s hlinikem!), bez jakychkoli
umélych povlakid nebo povrchd, bez ptidani jakychkoli chemikalii.

Jaky je rozdil mezi timto litinovym nadobim a mezi titanovym nebo keramickym nadobim? Nékde jsem vidéla také litinové nadobi ale to bylo mnohem leh¢i a hladsi. 1) Tzv.
titanové nadobi samoziejmé neni celé z titanu, ba ani z ¢asti. Pouze slaba vrchni vrstva obsahuje jako pfimés jen jeho Castice. Jinak je celé nadobi opét z problematické hlinikové
slitiny (podobné i u keramického nadobi ). 2) Néktefi vyrobci a prodejci pouzivaji zavadéjici az Izivy vyraz "litina" pro vyrobky z hlinikovych slitin. Tyto samozfejmé nemaji s pravou
litinou vlbec nic spole¢ného.

Cim je potazeny povrch tohoto litinového nadobi. Co je to za éernou barvu? P¥i vyrobé litinového nadobi od Skeppshult nejsou v zadném piipadé poufity jakékoli chemikalie nebo
barvy. Ta ¢erna patina (barva) na povrchu, je ve skute¢nosti pouze rostlinny olej - pfi vyrobé do litiny "zapeceny". Toto je pfirozena "anti-pfilnava" ochrana bez pouZziti jakychkoli
chemickych latek. Tato slaba vrstva rostlinného oleje sice neni porad stald, ale snadno obnovitelna.

pfevzato ze stranek Skeppshult: Pro¢ Skeppshult nevyrabi Zadné smaltované produkty? Chceme nasim zakaznikim nabidnout produkty které jsou pfirodni jak jen to je mozné.
Doporuéeni: vafeni a uchovavani pokrm v keramickém a smaltovaném nadobi a nddobach mize vést k uvolnéni glazury a barvy. Kyselé potraviny, kyselé $tavy a ocet zvy3uji riziko
uvolnéni olova. K potravindm a napojum se vyvarujte pouzivani nadob a nddobi neznamé kvality. Dle - "The Swedish governmental Swedish National Food Administration".
Dodatek k smaltovanému litinové nadobi. Smalt neni obecné kyselinovzdorny. Dlouhodobéjsi plisobeni kyselin i v nizsich koncentracich muaze povrch smaltu poskodit (dle CEBS).
Smalt se mUze také eventualné (pfi narazu) odstipnout a dostat do ptipravovaného jidla, coz predstavuje velké zdravotni riziko. Také u smaltované litiny zGstane jen jedina prednost
- rozvod tepla, vSechny ostatni prednosti odpadaji. Pfipravované pokrmy nepfijdou do Zadouciho kontaktu pfimo s litinou, ale s umélou vrstvou - smaltem, nevafite tedy na litiné
ale na smaltu. Navic u smaltovanych produkt(i nebyva litina tolik kvalitni (ani to neni v tomto p¥ipadé tfeba).

Pro¢ je toto litinové nadobi lepsi nez napfiklad nadobi s tzv. "nepfilnavym povrchem"? Vétsina nadobi s tzv. "nepfilnavym povrchem" ma povrch (povlak) ktery ¢asto obsahuje
ochranné latky proti ohni které mizou byt povazovany za jedovaté. Litinové nadobi od Skeppshult vSak neobsahuje zadné chemikalie, které se mohou v pfipadé poskrabani uvolnit
do pfipravovanych pokrma (viz napf. panve s teflonovym povrchem). TaktéZ ma nesrovnatelné vlastnosti s ostatnim nadobim, které se navic jesté stale zlep3uiji - ¢im vice je litina
pouzivana!

Je vafeni na vami dodavanych litinovych panvich (nadobi) mozné pfi pouziti minimalniho mnoistvi tuku, tj. jako u nadobi s "nepfilnavym" povrchem, nebo ho lze spise
prirovnat ke klasickému, napf. nerezovému nadobi? Nékteré potraviny, napf. fizky, samoziejmé musite pfipravovat s dostate¢nym mnozstvim tuku. Primarné je v3ak toto litinové
nadobi uréeno pro pouZiti s minimalnim mnoZstvim tuku anebo dokonce UplIné bez. Napf. palacinky jsou absolutné bezkonkuren¢ni na na tomto litinovém nadobi s rozprasovacem
oleje, nebo zelné placky (zelridky) Uplné bez poufZiti oleje.

Jak to, Ze litinové nadobi od Skeppshult je tak dobré v pouZivani? Litinové nadobi od Skeppshult jsou rukodélné vyrobky s dlouhou tradici, dle nejlepsich technologickych postupt
a z nejlepsich surovin. Tato $védska litina ma pak vynikajici vlastnosti, dava pfipravovanym pokrmim pfijemny a chutny povrch a celkovou dobrou chut. Dokonce ndm také dava
zdravy pfisun Zeleza (prvek ktery télo potfebuje), skrze potraviny které jsou v ném pripravovany, obzvlasté pak, kdyz jsou pfi pfipravé jidel pouzity kyselé prisady, jako je ocet, vino
anebo citron.

MiZe se na toto nadobi pouzit i obracecka kovova, neposkrabe to litinu nebo néjak neublizi? Ano, na toto litinové nadobi muzZete pouzit i kovové nacini, v tomto kontextu snese
litina i hrubsi zachdzeni - neni poskodit nebo poskrabat co, jedna se stale jen o litinu.

Je drzadlo z nerez oceli pfi vafeni na sporaku také horké? Ne.Je maximalné trochu teplé. A jak je to u celolitinového nadobi - jsou drzadla a ucha horka? Ano, jsou.

MiiZe se tato litina pouZit nap¥. na plynovy sporak pfimo, neni tfeba néjaka ,mezideska"? U kazidého produktu je seznam tepelnych zdrojil na které je Ize pouzit PRIMO, neni
tfeba jinych reseni.

MuZe se toto nadobi pouZit i na indukéni desky? Ano, prava pfirodni litina je pravé ta nejlepsi volba!

NemtiZe toto litinové nadobi zplsobit poskrabani na sklokeramickych plotnach/deskach? Ne. Produkty od Skeppshult jsou mimo jiné testovany i v laboratofich pfednich vyrobct
spordkd - u firem Bosch a Siemens. Rezultat: produkty od Skeppshult nezplsobuji Zzadné poskrabani sklokeramickych desek. To spociva mimo jiné v tom, Ze litina je mék¢&i material
nez-li sklo nebo keramika. Také forma spodku dna je velmi dilezZita: dno by mélo byt silné cca 6mm, ma mit vyduté zaobleni (pakii-Ze dno ve studeném stavu nenivyduté, ma tendencdi toto délat

pii zahf4ti - a tim ztraci samoziiejmé svou stabilitu. DUsledky: Spatné rozloZenitepla azvysend moznost nehody a Urrazu), malé ¢astecky by se mély absorbovat — vétsi se nesmi pfilepovat. Toto vSe produkty
Skeppshult spliuji.

Z jakého materialu jsou drzatka sklenénych poklicek? Také z litiny.

Mohu si madla u panvi odmontovat? Ne.

Co znamena teplota ,,do 230 °C" do trouby u hrnci se sklenénou poklickou? Tato teplota se vztahuje pravé a jen na tyto sklenéné poklicky.

Miize se dat panev s nerezovym driadlem do trouby? Ano, ale je potieba poditat s tim, Ze drzadlo zméni svij vzhled (na funkénost to nema zadny vliv).

Pro€ neni v nabidce vice poklic, hlavné na vétsi praméry? Litinové poklice na vétsi primeéry Skeppshult nevyrabi. Sklenéné poklice Ize snadno (vyhodnéji) dokoupit v riiznych
pramérech a provedenich na vnitfnim trhu CR.

Jak je to s pouzivanim chemickych prostiedki a uchovavani pokrmi? Toto litinové nadobi je pfirodni - bez jakékoli umélé vrstvy ¢&i povlaku. Proto se nesmi pouZivat chemické
Cistici prostfedky nebo uchovévat pokrmy v tomto litinovém nadobi. Chemikalie (v Cisticich prostfedcich) nebo (kyselé) $tavy ¢i jiné agresivni slozky obsaZené v pokrmech, litiné
Skodi(rozeziraji jeji strukturu). Jednoduse: k ¢isténi nepouZzivejte zadné chemikalie, pokrmy muzete klidné servirovat pfimo z litinového nadobi, ale toto nepouZivejte k uskladriovani
pokrm.

MuZe toto litinové nadobi (nékdy) zreznout? Toto nadobi je z pfirodni a surové litiny - bez jakékoli umélé chranici vrstvy a proto toto muZe nékdy nastat. Nejednd se viak o Zadnou
zavadu, rez navic neni zdravotné zdvadna (spiSe naopak). Rez se mize objevit pfi nespravné pécia a pouzivani, anebo ne pfilis castém uzivani litiny. Toto Ize snadno odstranit -
pfipadnou rez odstranit (setfit) a litinu znovu promastit rostlinnym olejem.

Muze se toto litinové nadobi rozbit? Litina je vieobecné kiehéi. P¥i prudsim narazu, zejména z vétsi vysky a na tvrdsi povrch, maze dojit k prasknuti. AvSak p¥i béZném pouzivani
toto nehrozi.

Co je to tzv. vyduti dna a co zpisobuje, Ze nékdy v panvi stee olej od stfedu ke krajam? Teplotni plsobeni ma vliv na material, na litinu - dochazi k jeji roztaznosti. Negativné
vyduté dno u produktd Skeppshult ma daleZity vliv na stabilitu (viz web Néco o dnu nddobi). Na roztainost materidlu ma taktéz vliv velikost a pfimé plsobeni tepelného zdroje.
Nepusobi-li tepelny zdroj na dno pfimo vsude stejné, mUlzZe napt. u okrajl ziskat material nizsi teplotu a tim i mensi roztaznost, a naopak ve stfedu vyssi.

Jsou prezentované rozméry, vahy a objemy u tohoto litinového nadobi pfesné? Vsechny uvadéné rozméry, vahy a objemy jsou cca, vétSinou uvadéné primo vyrobcem. Tyto se
mohou mirné lisit, neb se jedna o rukodéIné slévarenské vyrobky.



